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CRÊPIÈRE RONDE 40 ÉLECTRIQUE 
Crêpière professionnelle avec thermostat réglable. Facile à transporter.

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

Crêpière professionnelle
Châssis rond en inox
Plaque en fonte Ø400 mm usinage ultra fin
Thermostat réglable de 60°C à 300°C
Thermostat de sécurité
Puissance : 2 700 W / 230 V
Dimensions : H 130 mm, Ø420 mm
Poids : 18 Kg

Produit à retrouver sur : www.france-collectivites.fr

PRODUIT DE LA GAMME
CONSEIL D’UTILISATION

Pour garder la qualité de vos crêpes, il est nécessaire de culotter la plaque
à crêpes après chaque utilisation.
Pour ce faire vous devrez :
• Éliminer les croûtes sur la plaque à crêpes,
• Décaper la plaque, en utilisant une pierre abrasive
• Procéder au graissage de la plaque.

 

Pierre Abrasive. Ref. CCR35E 

Tampon d’essuyage. Ref. CTE 

Un design élégant qui
s’intègre de partout !


